Creando colores con el pH
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¢QUEESEL PH?

El pH es una escala que s€ utiliza
para medir lo acida © basica que s
una susfancia.

Hay ciertos alimentos, en nuestro
caso nes centraremos en la
lombarda qué poseen un pigmento
{lamado anfocianina qué los tifie de
un color rojizo ¥ que @ emas es un
excelente indicador natural de pH
Utilizaremos este pigmento para
comprobar l0s cambios qué suceden
enelpHal mezclar el extracto de

los alimentos con otras sustancias.
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que acidifican o alcalinizan
el pH y observamos los cambios

producen en el color de estos
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