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INTRODUCCION
Este trabajo trata sobre el estudio de colorantes alimentarios naturales.
Hemos buscado informacion y hemos descubierto que actualmente existen diferentes colorantes de
origen natural que sirven como aditivos en alimentacion

OBJETIVOS

¢Podemos extraer colorantes naturales de
alimentos?

;La gente se fia mas de la vista o del gusto?
:Seran abundantes los colorantes
alimentarios naturales en la industria

alimentaria?

¢Podemos colorear pasteles con colorantes
extraidos de alimentos con métodos caseros?

METODOLOGIA

Maceracion Ebullicion Trituracion

CONCLUSIONES




